WYMAGANIA EDUKACYJNE
Przedmioty:

· Technologia gastronomiczna
Nauczyciel: Honorata Staszewska
Ocenę niedostateczną otrzymuje uczeń, który:

· nie opanował wiadomości i umiejętności określonych programem, które są konieczne 
do dalszego kształcenia,

· nie potrafi rozwiązać problemów i zadań teoretycznych i praktycznych podstawowych nawet z pomocą nauczyciela;

· nie wykazuje zainteresowania zawodem/przedmiotem;

· nie potrafi korzystać z różnych źródeł informacji,

· nie jest w stanie wymienić, nazwać, zdefiniować sposobu działania na przedmiocie;

· często opuszcza lekcje i nie prowadzi zeszytu przedmiotowego; 

· nie odrabia zadań domowych;

· nie korzysta z zaproponowanych form pomocy;
Ocenę dopuszczającą otrzymuje uczeń, który: 

· zna podstawowe pojęcia z zakresu programu nauczania danej klasy 

· przedstawia wiadomości w sposób nieuporządkowany,

· umie korzystać z danych zawartych w tabeli składu wartości odżywczej żywności 

Ocenę dostateczną otrzymuje uczeń, który: 

· opanował jedynie w podstawowym zakresie wiadomości i umiejętności przewidziane w realizowanym przez nauczyciela programie nauczania, w związku z czym może mieć kłopoty przy poznawaniu kolejnych, trudniejszych zagadnień w ramach danego przedmiotu, 

· rozróżnia pojęcia z zakresu planowania żywienia, 

Ocenę dobrą otrzymuje uczeń, który: 

· opanował podstawowe treści nauczania i nie prognozuje żadnych kłopotów w opanowaniu kolejnych treści kształcenia, 

· sprawnie posługuje się zdobytymi wiadomościami, 

· stosuje podstawowe pojęcia zawodowe, 

· samodzielnie rozwiązuje typowe zadania problemowe, 

· potrafi samodzielnie formułować wnioski. 

Ocenę bardzo dobrą otrzymuje uczeń, który: 

· opanował pełny zakres wiadomości i umiejętności przewidzianych w realizowanym programie nauczania

· wykazuje się znajomością i rozumieniem pojęć z zakresu realizowanego programu nauczania, 

· sprawnie i umiejętnie posługuje się zdobytymi wiadomościami, 

· bezbłędnie posługuje się terminologią zawodową,

· potrafi samodzielnie formułować wnioski, 

· jest aktywny na zajęciach, 

· samodzielnie rozwiązuje zadania problemowe. 

Ocenę celującą otrzymuje uczeń, który: 

· biegle posługuje się fachową terminologią zawodową, bierze udział w konkursach przedmiotowych, bezbłędnie rozwiązuje zadania o różnym stopniu trudności 

· umiejętnie wykorzystuje wiedzę z innych przedmiotów, 

· precyzyjnie formułuje swoje wypowiedzi, - umiejętnie posługuje się zdobytymi wiadomościami w rozwiązywaniu zadań teoretycznych, 

· samodzielnie i twórczo rozwija własne zainteresowania, 

· samodzielnie rozwiązuje zadania problemowe i wyciąga z nich wnioski, 

· wykazuje szczególną aktywność na zajęciach,
Dostosowanie wymagań edukacyjnych dla uczniów o obniżonych możliwościach intelektualnych 
i uczniów z dysleksją w nauczaniu przedmiotów zawodowych branży gastronomicznej

· kilkakrotne wyjaśnianie podanej treści z indywidualnym podejściem do ucznia,

· zwiększenie czasu przepisywania treści z tablicy i plansz,

· sprawdzanie wiedzy ucznia poprzez testy wyboru lub pytanie ustne,

· obniżenie wymagań w ocenie prac pisemnych o stopień,

· nauczyciel może wyznaczać dodatkowe terminy na zaliczenie prac pisemnych,

· przy wystawianiu oceny z pracy pisemnej obniża się próg procentowy (o 10%) niezbędny

do uzyskania oceny

· uwzględnianie wszystkich pozostałych dostosowań zapisanym w dokumencie IPET ucznia

3

