WYMAGANIA EDUKACYJNE
Przedmioty:

· Planowanie żywienia człowieka i produkcji gastronomicznej
Nauczyciel: Honorata Staszewska
Ocenę celującą otrzymuje uczeń, który: 
· spełnia wymagania na ocenę bardzo dobrą, 
· jest kreatywny i twórczy 
· osiąga sukcesy w konkursach i olimpiadach z zakresu przedmiotu. 
· wykorzystuje literaturę fachową w rozwiązywaniu postawionych zadań 
· śledzi i rozumie bieżące wydarzenia związane z przedmiotem
 Ocenę bardzo dobrą otrzymuje uczeń, który: 
· uzyskał wiedzę obejmującą program nauczania z przedmiotu, 
· zna fachowe wyrażenia z zakresu przedmiotu 
· sprawnie posługuje się zdobytymi wiadomościami 
· zawsze jest wzorowo zaangażowany w prace na lekcji i przygotowany do zajęć 
· potrafi samodzielnie i w sposób twórczy rozwiązywać problemy związane z przedmiotem 
Ocenę dobrą otrzymuje uczeń, który: 
· samodzielnie rozwiązuje większość zadań 
· opanował wystarczająco wiedzę dotyczącą przedmiotu, 
· jego wiedza jest odtwórcza, 
· potrafi poprawnie wykorzystywać zdobyte wiadomości i rozwiązywać typowe problemy teoretyczne i praktyczne z przedmiotu 
Ocenę dostateczną otrzymuje uczeń, który: 
· dysponuje w stopniu dostatecznym zasobem wiedzy przewidzianej programem nauczania 
· wykonuje typowe zadania o średnim stopniu trudności, często z pomocą nauczyciela, 
· uczestniczy w procesie lekcyjnym, ale jego wypowiedzi są niepełne 
· nie zawsze pracuje systematycznie 
· potrafi rozróżnić i stosować pojęcia związane z treścią przedmiotu, jednak z trudnością dokonuje analizy postawionych mu problemów Ocenę dopuszczającą otrzymuje uczeń, który: 
· potrafi stosować najprostsze pojęcia związane z treścią przedmiotu 
· wykonuje zadania o niewielkim stopniu trudności, wymagające wykorzystania wiedzy i umiejętności przewidzianych przez program – najczęściej z pomocą nauczyciela 
· wykazuje minimalną samodzielność w wykonywaniu postawionych zadań 

· rzadko wykazuje aktywność na lekcji
Ocenę niedostateczną otrzymuje uczeń, który:

· nie opanował wiadomości i umiejętności określonych programem, które są konieczne 
do dalszego kształcenia,

· nie potrafi rozwiązać problemów i zadań teoretycznych i praktycznych podstawowych

nawet z pomocą nauczyciela;
· nie wykazuje zainteresowania zawodem/przedmiotem;

· nie potrafi korzystać z różnych źródeł informacji,

· nie jest w stanie wymienić, nazwać, zdefiniować sposobu działania na przedmiocie;

· często opuszcza lekcje; 
· nie odrabia zadań domowych;

· nie korzysta z zaproponowanych form pomocy;

Dostosowanie wymagań edukacyjnych dla uczniów o obniżonych możliwościach intelektualnych 
i uczniów z dysleksją w nauczaniu przedmiotów zawodowych branży gastronomicznej

· kilkakrotne wyjaśnianie podanej treści z indywidualnym podejściem do ucznia,

· zwiększenie czasu przepisywania treści z tablicy i plansz,

· sprawdzanie wiedzy ucznia poprzez testy wyboru lub pytanie ustne,

· obniżenie wymagań w ocenie prac pisemnych o stopień,

· nauczyciel może wyznaczać dodatkowe terminy na zaliczenie prac pisemnych,

· przy wystawianiu oceny z pracy pisemnej obniża się próg procentowy (o 10%) niezbędny

do uzyskania oceny

· uwzględnianie wszystkich pozostałych dostosowań zapisanym w dokumencie IPET ucznia
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