Wymagania edukacyjne do przedmiotu: Dietetyka wspomagana komputerowo
-na podstawie programu nauczania dla zawodu:

Technik żywienia i usług gastronomicznych 343404/Głuchów 2019

rok szkolny 2024/2025

Opracowała: Honorata Staszewska

Poziom wymagań (skala):

· Konieczny (dopuszczający)

· Podstawowy (dostateczny)

· Rozszerzający (dobry)

· Dopełniający (bardzo dobry)

· Wyróżniający (celujący)
Klasa 4 TŻ i UG

Wyższy poziom wymagań obejmuje zagadnienia z poziomu niższego.
Uczeń po zrealizowaniu zajęć potrafi:
Konieczny dopuszczający i  podstawowy dostateczny:

· stosować zasady bezpiecznej pracy z urządzeniami techniki komputerowej zakładzie pracy

· organizować stanowisko pracy przy komputerze zgodnie z wymaganiami ergonomii

· zna obowiązujące przepisy w zakresie recyclingu sprzętu komputerowego

· wykorzystywać urządzenia techniki komputerowej w gastronomii i w poradnictwie dietetycznym

· podejmować strategie przeszukiwania zasobów internetowych

· korzystać z zasobów internetu dla potrzeb zawodowych

· zastosować wyszukane informacje dla celów zawodowych, np. receptury, techniki kulinarne, nowe urządzenia, zalecenia dietetyczne, informacje dot. zasad żywienia

· importować i eksportuje dokumenty w różnych formatach

· zastosować możliwości edytora tekstu w pracy zawodowej

· drukować dokumenty

· stosować nagłówki, stopki, przypisy i komentarze

· zarządzać danymi i tworzyć przejrzyste raporty i analizy

· zastosować programy komputerowe do kalkulacji kosztów; 

· zastosować programy komputerowe do planowania usług; 

· obsługiwać zamówienia drogą elektroniczną

· rozróżniać programy użytkowe stosowane w poradnictwie dietetycznym

· wykorzystać programy komputerowe do obliczania wartości odżywczej produktów i potraw oraz planowania żywienia 

· wykonać prezentację

· zorganizować pracę w grupie podczas realizacji projektu związanego z przygotowaniem prezentacji

· rozróżniać programy komputerowe, wspomagające projektowanie
· zanalizować ofertę rynku oprogramowania komputerowego do podnoszenia i poszerzania kwalifikacji i umiejętności zawodowych
· zidentyfikować etapy projektowania witryn i organizacji pracy w grupie
Rozszerzający (dobry) i dopełniający (bardzo dobry)
· określić wpływ zmęczenia fizycznego i psychicznego na efektywność pracy

· wyszukiwać informacje i aplikacje w Internecie

· selekcjonować informacje i grupować informacje w sposób skatalogowany tematycznie

· omówić przedstawione rozwiązanie danego zagadnienia
· korzystać z tekstów w języku obcym, również za pomocą technologii informacyjno-komunikacyjnych

· zaproponować rozwiązania techniczne, mające na celu poprawę wydajności i jakości pracy

· kontrolować stany magazynowe za pomocą programu komputerowego

· ustalić ceny potraw i napojów z wykorzystaniem programów komputerowych

stosować programy komputerowe do rozliczania wyżywienia (raporty sprzedaży bieżącej, archiwalnej itd.)

- wykorzystywać kalkulator dietetyczny Aliant do planowania i bilansowania diety

- zaprojektować różne style prezentacji strony internetowej

· przetestować strony internetowe w różnych przeglądarkach celem uzyskania wiedzy na temat szkoleń

· przetestować strony internetowe w różnych przeglądarkach

Wyróżniający (celujący)

- stosować rożne źródła informacji w celu poszerzenia swoich wiadomości i doskonalenia umiejętności  w zakresie realizowanego materiału 

- bierze udział w konkursach i olimpiadach

Warunki i kryteria oceniania uczniów z obniżonymi wymaganiami edukacyjnymi 
z przedmiotów zawodowych gastronomicznych 
Obniżenie wymagań edukacyjnych nauczyciel stosuje indywidualnie dla każdego ucznia. 

W szczególności może ono polegać na: 

· wydłużeniu czasu pisania sprawdzianów 

· ograniczeniu ilości zadań 

· stopniowaniu trudności zadań (od najłatwiejszego i najtrudniejszego) 

· stwarzaniu możliwości pomocy poza lekcjami 

· zadawaniu podobnych, przykładowych zadań, jak na sprawdzianie, do wykonania w domu 

· pomoc nauczyciela uczniowi przy wypowiedziach ustnych 

Uczeń z obniżonymi wymaganiami edukacyjnymi: 

· dysponuje w stopniu dostatecznym zasobem wiedzy przewidzianej przez program 

· potrafi wykonać polecenia o średnim stopniu trudności, często przy pomocy nauczyciela 

· wypowiada się nie zawsze precyzyjnie 

· uczestniczy w procesie kształcenia w stopniu zadowalającym i wykazuje gotowość do rozwijania swych umiejętności w podstawowym zakresie. 
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