Wymagania edukacyjne na ocenę roczną i śródroczną do przedmiotu: Pracownia planowania żywienia i organizacji gastronomii
-na podstawie programu nauczania dla zawodu:

Technik żywienia i usług gastronomicznych 343404/Głuchów 2019

rok szkolny 2024/2025

Nauczyciel prowadzący zajęcia: Honorata Staszewska

Poziom wymagań (skala):

· Konieczny (dopuszczający)

· Podstawowy (dostateczny)

· Rozszerzający (dobry)

· Dopełniający (bardzo dobry)

· Wyróżniający (celujący)

Klasa 4 i 5 TŻ i UG
Wyższy poziom wymagań obejmuje zagadnienia z poziomu niższego.

Uczeń po zrealizowaniu zajęć potrafi:

· Zasady układania jadłospisów.
· Zasady zamiany produktów.
· Ocena jadłospisów.
· Obliczanie wartości odżywczej i energetycznej jadłospisów.
· Zastosowanie komputera do oceny jadłospisów.
· Działania korygujące błędy przy wadliwie ułożonych jadłospisach.
· Modyfikacja jadłospisów.
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	Wyższy poziom wymagań obejmuje zagadnienia z poziomu niższego.

Uczeń po zrealizowaniu zajęć potrafi:

	-nie spełnia kryterium spełnienia wymagań koniecznych
	– potrafi ułożyć prosty jadłospis dla ludzi zdrowych i chorych
	–potrafi obliczać wartość
odżywczą
i energetyczną jadłospisów
– korzysta z
tabel wartości odżywczej przy planowaniu
jadłospisów
	· stosuje komputer do oceny
jadłospisów
· podejmuje działania korygujące błędy przy wadliwie
ułożonych
jadłospisach
· potrafi zamieniać produkty w określonym jadłospisie
	· potrafi zamieniać produkty o podobnej wartości odżywczej w jadłospisie
· stosuje równoważniki energetyczne w praktyce
· oblicza wartość energetyczną produktów, potraw i posiłków
· oblicza wartość
odżywczą produktów, potraw
i posiłków.
· oceniania żywienie wybraną metodą

wywiadu lub ankietową
· korzysta z programów komputerowych i

ocenić jadłospis
	- korzysta z różnych źródeł, 

- poszerza swoje wiadomości i umiejętności, 

- bierze udział w konkursach


Warunki i kryteria oceniania uczniów z obniżonymi wymaganiami edukacyjnymi z przedmiotów zawodowych gastronomicznych 
Obniżenie wymagań edukacyjnych nauczyciel stosuje indywidualnie dla każdego ucznia. 

W szczególności może ono polegać na: 

· wydłużeniu czasu pisania sprawdzianów 

· ograniczeniu ilości zadań 

· stopniowaniu trudności zadań (od najłatwiejszego i najtrudniejszego) 

· stwarzaniu możliwości pomocy poza lekcjami 

· zadawaniu podobnych, przykładowych zadań, jak na sprawdzianie, do wykonania w domu 

· pomoc nauczyciela uczniowi przy wypowiedziach ustnych 

Uczeń z obniżonymi wymaganiami edukacyjnymi: 

· dysponuje w stopniu dostatecznym zasobem wiedzy przewidzianej przez program 

· potrafi wykonać polecenia o średnim stopniu trudności, często przy pomocy nauczyciela 

· wypowiada się nie zawsze precyzyjnie 

· uczestniczy w procesie kształcenia w stopniu zadowalającym i wykazuje gotowość do rozwijania swych umiejętności w podstawowym zakresie. 

